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Povijest

Na korak od Dubrovnika, bisera Jadrana nalaze
se Konavle. lzmedu brda, pokraj ]adranskog
mora smjestilo se Konavosko polje, a na sredini
po]ja, na juznim padinama SnjezZnice smjesti]a se
vinarija Miljas, u najstarijoj kuéi u konavoskom
po]ju iz 1897 god. Tradicija vinarstva u obitelji
Miljas je stara preko sto godina, a danas je vodi
detvrta generacija koja najnovijom tehnologijom
proizvodi vrhunska vina od autohtonih sorti:
ma]vasije dubrovacke, grka, marastine, cr]jenka i
plavca maloga.

Nakon ratnih razaranja 90-ih godina, na teme]jima
spaljene obiteljske kuéde, bra¢a Miho i lvo podizu

novu modernu vinariju, obnavljaju stare vinograde,

posebno stare sorte grk i malvasiju dubrova¢ku

Vina Miljas

Konavle
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koja je bila pred izumiranjem. Okreée se nova
stranica u vinarstvu obitelji Miljas, - 2001 godine
- medu prvima u Konavlima dobivaju oznaku
izvornosti za svoja kvalitetna vina, marastinu i
plavac Miljas.

Danas vinarija Miljas, pod vodstvom mladog
eno]oga Zvonka Mi]jasa, nastav]ja podizati
kvalitetu vina koja su jedna od ponajboljih vina
u vinogorju. Vina Miljas se nalaze u ponudi

ponajboljih restorana i hotela Dubrovacke rivijere.

Vinarija Miljas trenutno proizvodi: Malvasija
dubrova¢ka, Grk, Couvee (Ma]vasija dubrovadka
|/ Maraétina), Marastina, Rosee (Crljenak / Plavac

mali) i Plavac.
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MALVASIJA DUBROVACKA MILJAS

Malvasija

Diplomatsko vino koje se u jo$ u14. st u
Dubrovackoj Republici sluzilo najvaznijim gostima

Republike.

Sorta: Malvasija dubrovacka (Malvasija delle Lipari) je
autohtona sorta koja potjeée iz $ire obitelji malvasija.
Karakteristi¢na je za konavosko vinogorje gdje se
uzgaja zadnjih 600 godina. Bila je na rubu izumiranja,
no danas je potpuno revitalizirana i zauzima glavno
mjesto medu vinskim sortama konavoskog vinogorja.
To je kasna slaborodna sorta iz ¢&ijeg se slatkog grozda
dobivaju snazna visoko alkoholna bijela vina sa

karakteristi¢nim cvjetnim notama.

/”lalumiy'ﬂ
3M6wuaéka Karakteristike: vrhunsko suho vino, snazno,

kompleksno i gusto, kristalno zlatnozute boje,

srednjeg do punog tijela, trajnog okusa u savrienoj
ravnoteZi sa svjezinom, dobrog balanasa sa
aromama zrelog voéa, (breskva, dunja), Zutog

aromati¢nog cvije¢a i mednog zavrietka.

Preporuka jela: ovo aromati¢no i potentno bijelo
vino odli¢no se sljubljuje sa predjelima od tjestenine

2 GRIUNSKO sUHO VING, i rizotima plodova mora, $kampima, jastozima i
DNIA 1 JUZNA D ;

Pre | . ..
Kijeygcl puni: s 0.0, ‘ ribom s rostilja.
B - Mihanici - 4

@1 Mias vina@gmail.com

~\‘0 0751 Axc135v 2
e £ Alkohol: 13,5%

Slador: suho vino

Temperatura serviranja: 10 - 12°C

Zapremina: 0,75]
Dostupne berbe: 2018 / 2019.
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GRK MILJAS

Grk

,Vino za Bogove" - Mitske legende biljeze da je loza
grk rasla u podrudju podno drevnog Olimpa te da
su ga i sami bogovi pili.

Sorta: Vrlo specifi¢na autohtona sorta koja ima
samo Zenske funkcionalne dijelove cvijeta, koje

u vrijeme cvjetanja vole biti u ljubavi s plavcem
malim. Ta simbioza plavca malog i grka rezultira
jednim snaznim, osebujnim bijelim vinom. Inage
grk se ponajvise veze za Lumbardu u Koréulanskom
vinogorju, ali ga ima i u konavoskom kraju gdje je
obitelj Miljas jedini proizvoda¢ tog vina.

Karakteristike: vrhunsko suho vino, zlatnoZute
boje, puno, slasno, opojno i zavodljivo. Punog

je tijela, svjeze, mineralno, elegantno, s notama
citrusa, zrelog voéa, badema, s gorkasto mednim
zavrietkom i naznakama arome vanilije.

Preporuka jela: ovo snazno i specifi¢no bijelo vino
odli¢no se sljubljuje sa kamenicama, $kampima,
jastozima i tunom te plemenitim sirevima.

; Temperatura serviranja: 10 - 12°C
K2 GRIUNSKO SUHO VINO 0 Alkohol: 13,5%

SREDNJA 1 yUZNA D.

Krovo i puni; s Slador: suho vino
Va 8 - Mihanici - Kon

'Qﬁ Milias vina@gmail.com .
‘Q\a, oz ‘ Zapremina: 0,75],
" Dostupne berbe: 2018 / 2019.
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MARASTINA MILJAS

Marastina

Marastina ili rukatac spada u sam vrh kvalitete

zasti¢enih bijelih sorti dalmatinskog kraja.

Sorta: Marastina ili rukatac u $iroj javnosti, izvan vinskih
krugova je prili¢no nepoznata sorta, iako je donedavno
bila najrasirenija i najzastupljenija bijela sorta grozda

u Dalmaciji. Ovu sortu vinogradari osobito cijene zbog
dobre rodnosti i velikog sladora.

Marastina uzgojena u Konavoskom polju daje jedne od

ponajboljih primjeraka u Dalmaciji.

Karakteristike: slamnato Zute boje sa zelenkastim
odsjajem, finog i sortnog mirisa. Kod svjezih Marastina
mirisom dominiraju citrusi te zelena jabuka, dok je
kod zreljih izrazeno zrelije voée poput dunje, zrelog
limuna i Zute jabuke te gorkog badema. Tijelo je
lagano, svjeze i lagano mineralno dok je kod zrelijih
marastina tijelo lagano, harmoni¢no i zaobljenijih

kiselina.

Preporuka jela: ovo elegantno juznjacko vino sjajno se
sljubljuje uz predjela od povréa, tjestenine i rizote od
plodova mora, kao i uz bijelo meso, dimljeni losos i
ribu s rostilja.

Temperatura serviranja: 10 - 12°C

Alkohol: 12,5%

Slador: suho vino

Zapremina: 0,75]

Dostupne berbe: 2018 / 2019.
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Roseé

Rose vina u drustvu vinoljubaca postaju sve
popularnija, a najpoznatija su porijeklom iz
francuske Provanse.

Sorta: vino proizvedeno laganim pre$anjem
crljenka i plavca malog, fermentirano u inox
posudama na kontroliranim temperaturama
10-16°C.

Karakteristike: suho vino, bistre i njezne,
svijetlo ruzi¢aste boje u maniri Provanse.
Okusom ugodna svjeZina zaokruZena notama
maline i bobiéastog voéa sa cvijetnim notama.
Vino je lagano, svjeze i voéno, srednjeg tijela
uravnoteZeno sa djelomi¢nom trajnoséu.

Preporuka jela: Ovo vino idelano je za ljetna
druzenja, moze se servirati kao aperitiv uz
lagana predjela, tjestenine, riZote od plodova
mora, ljetne salate, pizze i carpaccio.

Temperatura serviranja: 8 - 10°C
Alkohol: 12,5%

Slador: suho vino

Zapremina: 0,75],

Dostupne berbe: 2018 / 2019.




PLAVAC MILJAS

Plavac

Plavac mali smatra se kraljem crvenih vina u Hvatskoj.

Sorta: autohtona sorta srednje i juzne Dalmacije,
nastala je krizanjem dviju sorta, prva je poznata kao
kastelanski crljenak, u Kaliforniji poznat kao zinfandel, a
u ltaliji kao primitivo, dok je druga sorta dobri¢i¢. Oba
ova roditelja plavca malog su nase autohtone sorte.
Sorta je izvanredno prilagodena vreloj mediteranskoj
klimi i 8krtom tlu, $tovie plavci s juznih krevitih
padina izloZenih suncu daju puna, snazna i zdrava vina
odli¢ne kvalitete i dugog Zivotnog vijeka.

Karakteristike: Plavac Miljas, vino je rubin crvene
boje, izraZene fine arome crvenog voéa poput vignje,
crne tre$nje i crvene §ljive te mekog i skladnog okusa
sa naznakama slatkih zaéina, srednjeg je tijela,
umjerenih kiselina i tanina bez pretjeranih alkohola u
nesto modernijem stilu. Prije punjena vino je odlezalo
u hrastovim ba¢vama i inox posudama.

Preporuka jela: ovaj moderan plavac laganjeg tijela

i alkohola odli¢no se sljubljuje sa pasticadama,
brudetima, jelima od crvenog mesa i ribom s rostilja
te plemenitim sirevima.

Temperatura serviranja: 18 - 20°C
Alkohol: 12,5%

Slador: suho vino

Zapremina: 0,75]

Dostupne berbe: 2018 / 2019.
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